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炭火焼き

岩手県産 岩中豚豚 ¥ 3,500（ ¥ 3,850）

ハンガリー産  マグレカナール鴨 ¥ 4,200（ ¥ 4,620）

グラスフェッド牛 ニュージーランド産牛 ¥ 4,500（ ¥ 4,950）

炭焼き季節野菜  付け合わせ ¥ 600（ ¥ 660）

本日のカルパッチョ （ ¥ 1,980）¥1,800

ホタルイカと春野菜　大麦のインサラータ （ ¥ 2,035）¥1,850

アンディーブとメロゴールド　コンテチーズのサラダ （ ¥ 1,650）¥1,500

冷菜

ブッラータと季節食材のカプレーゼ ¥ 3,100（ ¥ 3,410）

温菜

カリフラワーのフリット　イカスミのソース ¥1,500（ ¥ 1,650）

真蛸の炭焼き 熟成芋とバーニャカウダ ¥1,600（ ¥ 1,760）

ヤリイカとほうれん草のさっと煮 ¥1,500（ ¥ 1,650）

山利しらすとシシリアンルージュの奥久慈卵フリッタータ ¥1,700（ ¥ 1,870）

新玉ねぎのアマトリチャーナ ¥2,300（ ¥ 2,530）

たっぷりカラスミバター ¥2,400（ ¥ 2,640）

コクミート ¥2,100（ ¥ 2,310）

鮎魚醤の貧乏人パスタ ¥1,900（ ¥ 2,090）

ロングパスタ こだわりの麺を使用 マンチーニ社スパゲッティ 2 . 2mm

自家製ハーブソルト
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Charcoal-gril led

( Iwate, Japan )Pork ¥ 3,500（ ¥ 3,850）

(  Hungary )Duck ¥ 4,200（ ¥ 4,620）

( New Zealand )Grass Fed Beef ¥ 4,500（ ¥ 4,950）

Char - grilled Seasonal Vegetables Garnish ¥ 600（ ¥ 660）

Cold appetizer

Endive and Melo Gold Comte Cheese Salad ¥1,500

¥1,800Today's Carpaccio

¥ 3,100Caprese with Seasonal Ingredients and Burrata Cheese

¥1,850

（ ¥ 1,650）

（ ¥ 2,035）

（ ¥ 1,980）

（ ¥ 3,410）

Hot appetizer

Cauliflower Fritters with Squid ink sauce ¥1,500（ ¥ 1,650）

Charcoal - grilled Octopus with Aged Sweet Potato and Bagna Cauda ¥1,600（ ¥ 1,760）

Quickly simmered spear squid and spinach ¥1,500（ ¥ 1,650）

Okukuji egg Frittata with YAMARI whitebait  and Sicilian Rouge ¥1,700（ ¥ 1,870）

Mancini spaghetti  2.2mm is used.

Homemade herb salt .

Long pasta

Ayu Fish Sauce Spaghetti “Poverello” ¥1,900（ ¥ 2,090）

Seasonal Onion Amatriciana ¥2,300（ ¥ 2,530）

Spaghetti Demi-glace Ragout Bolognese ¥ 2,100（ ¥ 2,310）

Plenty of  Bottarga Butter ¥ 2,400（ ¥ 2,640）

Firef ly  Squid and Spring Vegetables  wi th Barley Insalata
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自家製ミートソースパスタ　コクミート　サラダ付き

コクミート追加トッピング

トリュフチーズオムコクミート
（＋ふわとろ卵 ＋チェダーチーズ ＋トリュフオイル）

¥1,700（ ¥ 1,870）

マーラーコクミート
（＋揚げナス ＋自家製旨辛ラー油 ＋ やまつ辻田 山椒）

¥1,600（ ¥ 1,760）

オムコクミート
（＋ふわとろ卵）

¥1,450（ ¥ 1,595）

ホワイトコクミート
（＋ホワイトソース）

¥1,450（ ¥ 1,595）

コクミート トッピングなし ¥1,250（ ¥ 1,375）

パスタ大盛り ＋ ¥ 200（ ¥ 220） ＋ ¥ 200バゲットセット （ ¥ 220） ＋ ¥ 350コーヒーセット
（エスプレッソ / アメリカーノ） （ ¥ 385）

ふわとろ卵 ¥ 200（ ¥ 220） 自家製旨辛ラー油 ¥100（ ¥ 110）

ホワイトソース ¥ 200（ ¥ 220） トリュフオイル ¥100（ ¥ 110）

揚げナス ¥ 200（ ¥ 220） 追加粉チーズ  10g ¥91（ ¥ 100）

チェダーチーズ  ¥150（ ¥ 165） やまつ辻田  山椒 ¥ 50（ ¥ 55）
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（ ¥ 220）Scrambled eggs ¥ 200

（ ¥ 220）White sauce ¥ 200

（ ¥ 220）Fried eggplant ¥ 200

（ ¥ 165）Cheddar cheese ¥150

（ ¥ 110）Original Chili  Oil ¥100

（ ¥ 110）Truf  f  le Oil ¥100

（ ¥ 100）Powdered Cheese 10 g ¥91

（ ¥ 55）Japanese pepper ¥ 50

Toppings for Spaghetti

Spaghetti demi-glace ragout bolognese with Salad

＋ ¥ 200（ ¥ 220）Extra Pasta Baguette bread ＋ ¥ 200（ ¥ 220） Cof  fee
（Espresso/ Americano）

＋ ¥ 350（ ¥ 385）

No topping

Recommended Topping Set 1
+ Scrambled eggs, Cheddar cheese & Truf  f  le Oil

Recommended Topping Set 2
+ Fried eggplant, Original Chili  Oil & Japanese pepper

Recommended Topping Set 3
+ Scrambled eggs

Recommended Topping Set 4
+ White sauce

¥1,700（ ¥ 1,870）

¥1,600（ ¥ 1,760）

¥1,450（ ¥ 1,595）

¥1,450（ ¥ 1,595）

¥1,250（ ¥ 1,375）



冷菜

/ 2 枚イチジクバターのブルスケッタ ¥ 700 （ ¥ 770）

/ 2 枚炭火焼きパンとレバーのブルスケッタ ¥ 700 （ ¥ 770）

半熟卵とアンチョビ ¥ 500（ ¥ 550）

o / s i o のカポナータ ¥ 700（ ¥ 770）

アンディーブとメロゴールド　コンテチーズのサラダ ¥1,500（ ¥ 1,650）

生ハム スペイン産 ¥1,300（ ¥ 1,430）

本日のカルパッチョ ¥1,800（ ¥ 1,980）

ブッラータと季節食材のカプレーゼ ¥ 3,100（ ¥ 3,410）

ドリンク

※ボトルワインはスタッフにお尋ねください。

ランチグラスワイン 各種 （ ¥ 1,100~）

ランチビール ¥ 600（ ¥ 660）

塩レモンソーダ ¥ 550（ ¥ 605）

葡萄酢ソーダ ¥ 550（ ¥ 605）

ブラッドオレンジジュース ¥ 550（ ¥ 605）

ぶどうジュース ¥ 550（ ¥ 605）

エスプレッソ ¥ 500（ ¥ 550）

アメリカーノ

本日の食中茶

¥ 500

¥ 500

（ ¥ 550）

（ ¥ 550）

ドルチェ

ミルクジェラート ¥ 600（ ¥ 660）

ヘーゼルナッツのカタラーナ ¥ 800（ ¥ 880）

温菜

噂のフライドポテト ¥ 800（ ¥ 880）

カリフラワーのフリット　イカスミのソース ¥1,500

¥1,000

（ ¥ 1,650）

ヤリイカとほうれん草のさっと煮 ¥1,500（ ¥ 1,650）

~
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Cold appetizer

Bruschetta with Fig Butter /¥ 700 2 pcs（ ¥ 770）

Bruschetta with Liver Paste /¥ 700 2 pcs（ ¥ 770）

Half-boiled Egg and Anchovies ¥ 500（ ¥ 550）

o/sio Caponata ¥ 700（ ¥ 770）

Endive and Melo Gold Comte Cheese Salad ¥1,500（ ¥ 1,650）

¥1,300( Spein )Dry-cured Ham （ ¥ 1,430）

Today's Carpaccio ¥1,800（ ¥ 1,980）

Caprese with Seasonal Ingredients and Burrata Cheese ¥ 3,100（ ¥ 3,410）

¥1,000

Hot appetizer

Original French Fries ¥ 800（ ¥ 880）

Cauliflower Fritters with Squid ink sauce ¥1,500（ ¥ 1,650）

¥1,500（ ¥ 1,650）Quickly  Simmered  Spear  Squid and  Spinach

Dessert

Milk Gelato ¥ 600（ ¥ 660）

 Hazelnuts Catalana ¥ 800（ ¥ 880）

Drink

If  you would like to order a bottle of  wine, please ask the staff.
Variety of  Glass Wine

Draft Beer ¥ 600（ ¥ 660）

Preserved lemon Soda ¥ 550（ ¥ 605）

Grape Vinegar Soda ¥ 550（ ¥ 605）

Blood Orange Juice ¥ 550（ ¥ 605）

Grape Juice ¥ 550（ ¥ 605）

Espresso ¥ 500（ ¥ 550）

Americano

Today’  meal tea

¥ 500

¥ 550

（ ¥ 550）

（ ¥ 605）

~
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ノンアルコール

本日の食中茶

¥ 800塩レモンソーダ （ ¥ 880）

¥ 800葡萄酢ソーダ （ ¥ 880）

¥ 750ブラットオレンジジュース （ ¥ 825）

¥ 750葡萄ジュース （ ¥ 825）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 800カールスバーグ ( 樽生 ) （ ¥ 880）

¥1,000~グラスワイン各種 （ ¥ 1,100~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0

ノンアルコール

本日の食中茶

¥ 800塩レモンソーダ （ ¥ 880）

¥ 800葡萄酢ソーダ （ ¥ 880）

¥ 750ブラットオレンジジュース （ ¥ 825）

¥ 750葡萄ジュース （ ¥ 825）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 800カールスバーグ ( 樽生 ) （ ¥ 880）

¥1,000~グラスワイン各種 （ ¥ 1,100~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0

ノンアルコール

本日の食中茶

¥ 800塩レモンソーダ （ ¥ 880）

¥ 800葡萄酢ソーダ （ ¥ 880）

¥ 750ブラットオレンジジュース （ ¥ 825）

¥ 750葡萄ジュース （ ¥ 825）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 800カールスバーグ ( 樽生 ) （ ¥ 880）

¥1,000~グラスワイン各種 （ ¥ 1,100~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0



食後

甘口、ハードリカー等。詳しくはスタッフまで。

A S K食後酒

チーズ

2~4 種程ご用意。盛り合わせがおすすめです。
詳しくはスタッフまで。

LAMMAS のチーズ 各種 ¥ 500~（ ¥ 550~）

カフェ

¥ 6 00エスプレッソ （ ¥ 660）

¥ 6 00アメリカーノ （ ¥ 660）

¥700紅茶 （ ¥ 770）

ドルチェ

¥ 600ミルクジェラート （ ¥ 660）

¥ 8 0 0ヘーゼルナッツのカタラーナ （ ¥ 880）

国産レモンのパンナコッタ ¥ 650（ ¥ 715）

食後

甘口、ハードリカー等。詳しくはスタッフまで。

A S K食後酒

チーズ

2~4 種程ご用意。盛り合わせがおすすめです。
詳しくはスタッフまで。

LAMMAS のチーズ 各種 ¥ 500~（ ¥ 550~）

カフェ

¥ 6 00エスプレッソ （ ¥ 660）

¥ 6 00アメリカーノ （ ¥ 660）

¥700紅茶 （ ¥ 770）

ドルチェ

¥ 600ミルクジェラート （ ¥ 660）

¥ 8 0 0ヘーゼルナッツのカタラーナ （ ¥ 880）

国産レモンのパンナコッタ ¥ 650（ ¥ 715）

食後

甘口、ハードリカー等。詳しくはスタッフまで。

A S K食後酒

チーズ

2~4 種程ご用意。盛り合わせがおすすめです。
詳しくはスタッフまで。

LAMMAS のチーズ 各種 ¥ 500~（ ¥ 550~）

カフェ

¥ 6 00エスプレッソ （ ¥ 660）

¥ 6 00アメリカーノ （ ¥ 660）

¥700紅茶 （ ¥ 770）

ドルチェ

¥ 600ミルクジェラート （ ¥ 660）

¥ 8 0 0ヘーゼルナッツのカタラーナ （ ¥ 880）

国産レモンのパンナコッタ ¥ 650（ ¥ 715）



Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 800（ ¥ 880）

¥ 800（ ¥ 880）

¥ 750（ ¥ 825）

¥ 750（ ¥ 825）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 800（ ¥ 880）

¥1,000~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,100~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0

Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 800（ ¥ 880）

¥ 800（ ¥ 880）

¥ 750（ ¥ 825）

¥ 750（ ¥ 825）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 800（ ¥ 880）

¥1,000~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,100~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0

Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 800（ ¥ 880）

¥ 800（ ¥ 880）

¥ 750（ ¥ 825）

¥ 750（ ¥ 825）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 800（ ¥ 880）

¥1,000~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,100~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0



After dinner

Sweet, hard liquor, etc. Please contact the staff  for details.

A S KAfter-dinner drink

Cheese

2 to 4 types available. We recommend the platter.
Please contact the staff  for details.

LAMMAS  Cheese ¥ 500~（ ¥ 550~）

Tlack tea

Cafe

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥700（ ¥ 770）

Espresso

Americano

Dessert

¥ 8 0 0（ ¥ 880）Hazelnuts Catalana

¥ 600（ ¥ 660）Milk Gelato

¥ 650（ ¥ 715）Japanese Lemon Panna Cotta

After dinner

Sweet, hard liquor, etc. Please contact the staff  for details.

A S KAfter-dinner drink

Cheese

2 to 4 types available. We recommend the platter.
Please contact the staff  for details.

LAMMAS  Cheese ¥ 500~（ ¥ 550~）

Tlack tea

Cafe

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥700（ ¥ 770）

Espresso

Americano

Dessert

¥ 8 0 0（ ¥ 880）Hazelnuts Catalana

¥ 600（ ¥ 660）Milk Gelato

¥ 650（ ¥ 715）Japanese Lemon Panna Cotta

After dinner

Sweet, hard liquor, etc. Please contact the staff  for details.

A S KAfter-dinner drink

Cheese

2 to 4 types available. We recommend the platter.
Please contact the staff  for details.

LAMMAS  Cheese ¥ 500~（ ¥ 550~）

Tlack tea

Cafe

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥700（ ¥ 770）

Espresso

Americano

Dessert

¥ 8 0 0（ ¥ 880）Hazelnuts Catalana

¥ 600（ ¥ 660）Milk Gelato

¥ 650（ ¥ 715）Japanese Lemon Panna Cotta



ノンアルコール

¥ 5 5 0塩レモンソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 5 0葡萄酢ソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 50ブラットオレンジジュース （ ¥ 605）

¥ 5 50葡萄ジュース （ ¥ 605）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 6 00ランチビール （ ¥ 660）

¥9 5 0~グラスワイン各種 （ ¥ 1,045~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0本日の食中茶

ノンアルコール

¥ 5 5 0塩レモンソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 5 0葡萄酢ソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 50ブラットオレンジジュース （ ¥ 605）

¥ 5 50葡萄ジュース （ ¥ 605）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 6 00ランチビール （ ¥ 660）

¥9 5 0~グラスワイン各種 （ ¥ 1,045~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0本日の食中茶

ノンアルコール

¥ 5 5 0塩レモンソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 5 0葡萄酢ソーダ （ ¥ 605）

¥ 5 50ブラットオレンジジュース （ ¥ 605）

¥ 5 50葡萄ジュース （ ¥ 605）

アルコール

A S Kボトルワイン

多数ご用意しております。詳しくはスタッフまで。

¥ 6 00ランチビール （ ¥ 660）

¥9 5 0~グラスワイン各種 （ ¥ 1,045~）

世界中から様々なナチュラルワインを取り揃えております。
お食事やお好みに合わせてご提案いたします。

¥ 8 0 0ノンアルコールビール（小瓶） （ ¥ 880）

（ ¥ 770）¥ 70 0本日の食中茶



Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 50（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥9 5 0~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,045~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0

Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 50（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥9 5 0~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,045~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0

Non-alcohol

Alcohol

Bottle wine

Glass wine

Draft Beer

Blood orange juice

Grape juice

Grape vinegar soda

Preserved lemon soda ¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

¥ 5 50（ ¥ 605）

¥ 5 5 0（ ¥ 605）

A S K

We have many available. Please contact the staff  for details.

¥ 6 00（ ¥ 660）

¥9 5 0~

Non-alcoholic beer

sToday’  meal tea

（ ¥ 1,045~）

We carry a wide variety of  natural wines from around the world.
We will make suggestions based on your meal and preferences.

（ ¥ 880）

¥ 77 0（ ¥ 770）

(small bottle) ¥ 8 0 0


